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HIA-BROT
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Dle'zg den, elfwen ‘Q/er#voﬂsten Rohstoffen zéhlende CHIA-Saat enthalt
emengfroﬁe ég‘g{qebens wotwendigen Omega-3-Fettséuren die vor
alle %eme S nku des B ufzu\kefsplegeh und Blutdrucks sorgen.

“‘Mnf ine Mn m‘ed" on‘&tiﬂcststoffen tréigt das Brot zu einer. ge-
: sunde(en Darmflora%bei; die hochwertige Konzentration von EiweiBen,
- Mineralsfoffen und Vitaminen macht das CHIA-Brot zum perfekten
-~ Nahrstofflieferanten.

Das Mehrkombrot wird mit Dinkelmehl, Roggen-/Haferflocken, Sonnen-
blumenkernen, CHIA-Saat und Weizenvollkornmehl téglich frisch gebacken.

GenieBen Sie das besonders gesunde und schmackhafte Brot!

www.gutsbaeckerei-kasprowicz.de
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